
おいしさの特徴

①粘り、光沢、旨味、甘味、香りのバランスが良く、さま
ざまな料理に合う。
②平成３０年産米食味ランキングで最上位を示す特Ａを初
めて取得。
③粒張りと粘りが強く、食味は「ササニシキ」より優れ、
冷めてもおいしさが持続。

系譜 米拡大写真

出会ったとたんに
その見た目とおいしさに
「ひとめぼれ」
するようなお米

という意味で命名されました。


