
おいしさの特徴

①低アミロース系統の品種で、外観は半透明から透明。
②うるち米ともち米の中間の特性を持ち、一般うるち米に
比べ柔らかく粘りが強い。
③冷めてもレンジアップしても、食感はもちもち・ふっく
ら・柔らかい。

系譜 米拡大写真

秋田県が交配・育成した
初の低アミロース系統の品種です。

お米（白米）の外観が
半透明から透明であることや、
ご飯にしたときのふっくら感が、

まるで春先に降る淡雪のようであることと、
秋田を連想する「こまち」をあわせて
「淡雪こまち」と命名されました。


