
 

 JA 全農福島 梨のメニュー 

 

■ペタル ドゥ サクラ 住所：横浜市泉区弥生台５−２ 

「梨のデザート、梨のオードブル」 

【デザート】 

                              

 

 
 
 
 
 
 
 
 

【オードブル】 

                                

 

  
  
 
 
 
 
 

 
 
 

■ラ・ロシェル山王 住所：千代田区永田町 2-10-3 東急キャピトルタワー1 階 

【瑞々しい和梨をレモングラスの香りと共に】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・梨の細きりの上に梨のシャーベット 

・キャラメルアーモンド生地の上にキャラメルソテーしたさいの目の梨、シガレットの中には 

梨＆ヨーグルトのムースとぶどうの角切り 

期間：９月 17 日～梨がなくなり次第終了 

ランチ・ディナー提供（コースによって変更） 

   

 

手開きした真鰯の中に海苔佃煮、トマトのセミドライ、バジルペーストを詰め 

かつら剥きにした梨で巻いている。梨のシャキシャキ感とみずみずしさが、真鰯とベストマッチ。 

期間：９月 17 日～梨がなくなり次第終了 

ディナー（コースによって変更）   

下にアニス、バニラ、レモンのシロップで瞬間コンポートにした梨のスープ 

コンポートにした梨とフレッシュの梨をその上に置いて、カシスのコンフィチュールと 

レモングラスのジュレ、レアチーズと梨のソルベを乗せて、レモングラスのシロップに 

漬けた梨のスライスを上に飾り、周りにレモングラスのオイル。 

期間：9 月 19 日～ 

ディナーにてご提供 

 
 


