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東海学院大学とマックスバリュ東海が共同開発 

各務原にんじんを使った『八代目生彩弁当』各務原市長へ完成報告 
 

岐阜県特産の各務原にんじんの規格外品をふんだんに使用した『八代目生彩弁当』が完成しま

した。東海学院大学とマックスバリュ東海が共同で開発したこの弁当は、医療栄養学科の学生た

ちがメニューを考案し、プレゼンテーションを行いました。マックスバリュ東海(株)と何度も試

食・検討を重ね、学生のアイデアと情熱を詰め込んだ一品に仕上がっています。商品の発売を前

に、各務原市長へ完成報告および試食会を開催します。 

昨年の秋に販売した前作は、２３，７６１食を販売する人気商品となりました。不揃いな形な

どの理由から規格外となったにんじんの活用と、産学連携による継続的な取り組みが高く評価さ

れ、同大学は農林水産大臣賞を受賞しました。学生の実践的な学びと地域課題の解決を結びつけ

た活動として、全国的にも注目されています。 

 

八代目生彩弁当 各務原市長へ完成報告 

◆日   時：令和８年５月１４日（木）１１：００～１１：３０ 

◆場   所：各務原市産業文化センター８階 第２特別会議室 

岐阜県各務原市那加桜町２丁目１８６ ０５８－３８３－１１１１ 

◆スケジュール：11：00 司会者より開会の挨拶 

東海学院大学学生より概要説明 

11：18 市長・関係者試食 学生より商品説明 

11：22 市長挨拶 

11：25 記念撮影 

◆完成報告者：マックスバリュ東海(株)ちゃんとごはん推進グループ 中野 真賢 

東海学院大学 医療栄養学科 学生 

  市川 歩 いちかわ あゆむ 大石彩紗 おおいし あやさ 

  岡庭舞衣 おかにわ まい  小島春乃 こじま はるの 

  清水花音 しみず かのん  村上陸翔 むらかみ りくと 

  増田海山 ますだ かいざん 池田朱里 いけだ あかり 

  澤木愛虹 さわき まこ   服部世快 はっとり せかい 

◆取材対応者：マックスバリュ東海(株)ちゃんとごはん推進グループ  中野 真賢 

東海学院大学 医療栄養学科 学科長         デュアー貴子 
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商品詳細 

【商  品  名】八代目 生彩弁当（はちだいめ せいさいべんとう） 

【販 売 期 間】６月６日（土）より約 1か月  

【販 売 価 格】５９８円税別（税込価格６４５.８４円） 

【販売エリア】マックスバリュ東海（株）岐阜・静岡・愛知・三重・滋賀・神奈川・山梨 

    ２４２店舗を予定 

※５月１５日～１７日の期間限定で、農林水産大臣賞を受賞した「七代目生彩弁当」を、同価格、

同エリアにて販売します。 

 

商品特徴 

●「各務原にんじんを使用し成人男女が 1日に必要な野菜摂取量（350g）の 1/3以上（119g）が

摂取できるお弁当」という大学のコンセプトを元に、学生とマックスバリュが、彩やボリュー

ムを調整して開発。 

●各務原市の郷土料理の一つである「金魚めし※」をはじめ、各務原にんじんをおいしく食べて

もらえるようマックスバリュデリカ部門にて仕上げました。 

 ※金魚めしとは、人参を中心とした炊き込みごはんで、炊き込んだ人参が金魚のように見える。 

●各務原にんじんは春夏と冬の年２回生産される国内でも貴重な二期作。 

 

各務原にんじんの規格外品を使った企画が令和４年の春にスタートし、春と冬に販売、今回が８

回目となります。 

    

昨年の市長報告会の様子 


