
 

 

 

 

 

（今週のメニュー） 

１．東京園芸ニュースについて 

２．ＴＡＣ通信（ＪＡ版・第 481 号）の発信について 

３．園芸販売課情報 青果物の市場概況について 

４．園芸資材課情報 自動温度調節換気扇「空動扇」について 

５．肥料農薬課情報 ネギの黒腐菌核病に！ 

          「アフェット×モンガリットの体系防除」について 

６．気象情報について 

 

 

 

 

 

 

 

 

 内  容： 

  群馬県東京園芸情報センターより、表題の件について連絡がありましたのでお知らせし

ます。 

 

  ※詳細は別添資料をご覧ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

内  容： 

 本所耕種総合対策部ＴＡＣ推進課が作成しているＴＡＣ通信（ＪＡ版・第 481 号）を

お送りします。 

 

  ※詳細は別添資料をご覧ください。 

 

 

 

    ＴＡＣ通信（ＪＡ版・第 481 号）の発信について（別添） 

                  （発信部署：ＪＡ群馬担い手サポートセンター） 2 

 

  営農経済トピック No.5４１  平成 30 年９月１０日 

ＪＡ群馬担い手サポートセンター  

    東京園芸ニュースについて（別添） 

                  （発信部署：ＪＡ群馬担い手サポートセンター） １ 



 

 

 

 

内  容：青果物の市場概況について 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

内  容： 

  電源一切不要でビニールハウスの温度・湿度を自動管理できる「空動扇」についてご紹 

 介いたします。 

 

 ・電気・電池・バッテリー等不要 

 

 ・空動扇はハウス内の温度が上昇すると内部弁が自動で開き、上部に滞留する熱気を 

  速やかに排熱するので、ハウス内の高温・多湿障害の軽減になります。 

 

 ・自然災害に強い：ハウス内の空気を速い速度で外部へ放出するため、 

  ハウス内の気圧が下がり、ビニールハウスの浮き立ちを防止します。 

  ⇒ビニールの裂け防止…台風によるビニールハウスの倒壊・破損を防止/被害軽減 

 

 

※詳細は別添資料をご覧ください。 

 

 

  お問い合わせ先 

  全農群馬県本部 園芸部 園芸資材課まで ℡027-220-2291 

    園芸販売課情報  

青果物の市場概況について 

                        （発信部署：園芸部 園芸販売課） 

３ 

    園芸資材課情報  

     自動温度調節換気扇「空動扇」について 

                        （発信部署：園芸部 園芸資材課） 

４ 

 ８月２７日 ～ 　９月　１日  ９月　１日 ～ 　９月　８日

高値  安値 高値  安値

だいこん （  10kg）ＤＢ ８６４ ～ ５４０　 １,２９６ ～ ７５６　

キャベツ （  10kg）ＤＢ ８６４ ～ ６４８　 ８６４ ～ ４３２　

はくさい （  12kg）ＤＢ １,２９６ ～ ６４８　 １,１８８ ～ ７５６　

ほうれん草 （ 200g） 袋 １５１ ～ １０８　 ２１６ ～ １３０　

にら （ 100g） 束 ７０ ～ ２２　 ７６ ～ ２７　

チンゲン菜 （  3kg） ＤＢ ９７２ ～ ５４０　 ９７２ ～ ５４０　

きゅうり （  5kg） ＤＢ ３,０２４ ～ １,６２６　 ２,９１６ ～ １,２９６　

な す （ 400g） 袋 １７３ ～ ７６　 ２２７ ～ １１９　

トマト （  4kg） ＤＢ ２,７００ ～ １,０８０　 ２,４８４ ～ １,０８０　

生椎茸 （ 100g） トレー １２９ ～ ５４　 １４０ ～ ５４　

品　名



 

 

 

 

内  容： 

 【ネギ黒腐菌核病とは】 

‣ かび（糸状菌）による土壌病害。 

‣ 地上部…葉先が黄白色に変色し、次第に葉全体が枯れ込む。 

‣ 地下部…根や軟白部が褐色に軟化腐敗し、黒ゴマ粒状の小菌核粒が形成される。病徴が 

 進むと「かさぶた状」になる。 

  ‣ 病原菌は低温を好むため、春先と秋冬期に発生。 

 

 【おすすめ体系防除】 

         定植時、土寄せ時に『モンガリット粒剤』を株元散布 

                    ＋ 

     1 回目土寄せ時、2 回目土寄せ時に『アフェットフロアブル』を株元灌注 

  モンガリット粒剤、アフェットフロアブルを体系的に使用することで、ネギ黒腐菌核病 

 の発芽、菌糸伸長、菌核形成を阻害することができ、より高い防除効果が期待できます。 

 ※感染時期前に予防的に薬剤処理することがポイントです。9 月下旬～10 月下旬を目安に 

 計画的な防除を行いましょう。 

 

 【各薬剤の特徴】 

 ●モンガリット粒剤 

  …ステロール生合成に必要な酵素を阻害することで菌糸伸長を長く抑えます。 

   浸透移行性に優れ、幅広い病害菌に効果を示します。 

 ●アフェットフロアブル 

  …ミトコンドリア内の酵素を阻害することで胞子発芽、胞子形成を強く抑えます。 

   また、発芽管伸長、菌糸侵入も抑えます。 

 

 

※詳細は別添資料をご覧ください。 

 

 

  お問い合わせ先 

  全農群馬県本部 生産資材部 肥料農薬課まで ℡027-220-2301 

    肥料農薬課情報  

     ネギの黒腐菌核病に！「アフェット×モンガリットの体系防除」について 

                      （発信部署：生産資材部 肥料農薬課） 

５ 



    気象情報について 

                   （発信部署：ＪＡ群馬担い手サポートセンター）      

 

 

 

  

気象経過（前橋気象台 標高 112ｍ） 
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 気象経過（観測地点：館林 標高 21ｍ） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



気象経過（観測地点：沼田 標高 439ｍ） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 気象経過（観測地点：田代 標高 1,230m） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 放送予定  

 本放送：月曜日 21 時 00 分～21 時 30 分 

 再放送：日曜日  8 時 00 分～ 8 時 30 分 

 

 ＜今週の放送予定＞ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【編集後記】 

  先週末、香川県のご当地グルメである「骨付鳥」を横浜で食べてきました。皮がパ 

リっと焼かれ胡椒のきいたお肉とお酒の相性が抜群で、また〆として頼んだとり茶漬 

けもだしがよく出ていて大変美味しかったです。 

香川県の丸亀に本店を構え、東日本には横浜の１店舗のみ出店とのことで、なぜ横 

 浜？と経営戦略が気になるところではありましたが、遠方のグルメが関東でいただけ 

 るというのはありがたいことですね。 

 

 

             ＪＡ群馬担い手サポートセンター 生産対策課（担当：浅野） 

                   （TEL：027－220－2046 FAX：027－220－2024） 

 

 

 

 

 

第 1328 回  秋の味覚！ぶどうと梨 

放 送 日：９月 10 日(月)21 時(再放送日：９月 16 日) 

内   容：群馬県は果物の生産も盛ん。桐生のぶどうと明和の梨をご紹介します。 

      直売を中心としているため、この地域でしか味わえない旬の味覚です。 

 


