
農業協同組合　御中 No.9

（とれたて元気市担当部署）

１．週間売上上位品目（5月18日～5月24日）

品目 点数 前週比
平均
単価

品目 点数 前週比
平均
単価

目安規格 販売価格

1 きゅうり 2,728 154 1 柑橘　レモン 618 184 200ｇ 60円～80円

2 ほうれん草 2,476 110 2 柑橘　甘夏みかん 487 270 200ｇ 100円～130円

3 アスパラガス 1,880 148 3 柑橘　清見 417 316 １個 100円～150円

4 菌床しいたけ 1,872 226 4 柑橘　しらぬひ 249 303 ３本 120円～150円

5 青ねぎ 1,797 75 5 柑橘　紅甘夏 154 293 １玉 120円～180円

5 小松菜 1,797 82 6 柑橘　きんかん 137 179 200ｇ 80円～100円

7 スナップえんどう 1,680 127 7 いちご 125 355 200ｇ～300ｇ 80円～100円

8 トマト 1,598 304 7 柑橘　紅はっさく 125 276 500ｇ 100円～120円

9 たまねぎ 1,557 155 9 いちご　豊の香 101 244 100ｇ 50円～80円

10 そらまめ 1,452 209 10 いちご　紅ほっぺ 94 451 200ｇ 70円～100円

11 人参 1,440 145 11 柑橘　なつみ 86 412 100ｇ～150ｇ 100円～130円

12 キャベツ 1,416 167 12 柑橘　安政柑 59 336 100ｇ～ 100円～130円

13 だいこん 1253 121 13 さくらんぼ 35 157 150ｇ～200ｇ 100円～150円

14 レタス 1239 117 14 柑橘　はるか 24 359 1ｋｇ～ 280円～380円

15 にんにく 996 173 15 柑橘　はるみ 21 400 100ｇ 100円～160円

16 グリーンピース 982 188 16 メロン 9 100 70ｇ～ 80円～120円

17 ふき 954 153 17 柑橘　せとか 6 300 100ｇ 100円

18 きぬさや 951 110 18 柑橘　はっさく 2 265 100ｇ 80円～100円

19 ミディトマト 869 152 19 柑橘　ネーブル 1 260 150ｇ～250ｇ 200円～300円

20 カリフラワー 803 158 600ｇ～800ｇ 100円～150円

品目 点数 前週比
 平均
単価 ※前週比は前週の売上点数との上下を 日 曜日 客数（人） 売上（万円）

1 その他      切花 1377 170   示しています。なお、　　は点数増加、　　は 5/18 (日) 1,376       257            
2 大小菊　　  切花 502 250 点数減少、　はランク外からの売上上位進出。 5/19 (月) 1,003       165            

3 シャクヤク　切花 337 231 5/20 (火) 876         190            
4 小ギク　　　切花 287 232 5/21 (水) 1,025       174            
5 カーネーション 281 235 5/22 (木) 1,034       172            
6 輪ギク　　　切花 257 299 5/23 (金) 992         176            
7 スターチス　切花 253 196 5/24 (土) 1,425       295            
8 ユリ（ＬＡ）切花 221 165 ※　出店販売売上高計上(火）約44万円

9 ペチュニア（鉢） 217 70

10 カラー　　　切花 204 211

11 その他花き苗物 133 153

12 ナデシコ　　切花 127 171

13 インパチェンス 123 70

14 カンパニュラ切花 118 193

15 ユリ　　　　切花 111 280

16 ストック　　切花 110 120

17 キンギョソウ切花 106 161

18 その他切枝 101 235

19 サカキ　　　切枝 90 278

20 マリーゴールド 86 70
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JA交流ひろば　とれたて元気市

 ■農薬を使用の際、適用作物、使用時期、使用方法を 
   十分に確認して使用してください。 
 ■生産履歴（栽培記録）を確実に記帳し、元気市から 
    提出を求めた場合、必ず提出をお願いします。 

とれたて元気市より、お知らせい
たします。平成26年 

6月1日（日）に鮮魚コーナーが

オープンいたします。 
 

■～出荷の皆様へお知らせ～■ 

5月24日（土）に色々な豆を使用した料理教室を開催いたしました。 

 

 
 
 

次回6月21日（土）にトマトを使用した料理教室を開催いたします。 

鮮魚コーナーでは、丸魚・切身・刺身・海鮮巻寿司・海鮮バラ寿司等の販売を予

定しており、対面販売も行います。 
６月以降さらに集客増が見込めるため、平日はもちろん、特に週末に向けての出
荷に再度ご協力をお願いいたします。 

現在多い出品物は、きゅうり、豆関連です。少ない出品物は、 
ほうれん草、アスパラガス、原木しいたけです。 

■～料理教室の風景～■ 
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