
農業協同組合　御中

（とれたて元気市担当部署）

１．週間売上上位品目（9月27日～10月3日）

品目 点数 前週比
平均
単価

品目 点数 前週比
平均
単価

目安規格 販売価格

1 きゅうり 2,754 190 1 いちじく 1,971 279 200ｇ 90円～110円

2 ほうれん草 2,659 167 2 くり 1,099 315 200ｇ 120円～160円

3 小松菜 2,491 116 3 りんご 766 383 250ｇ～ 180円～220円

4 菌床しいたけ 2,430 193 4 ぶどう 706 516 100ｇ～ 100円～130円

5 おくら 2,234 116 5 ぶどう　ピオーネ 614 566 １玉　(1㌔以上） 130円～210円

6 なす 2,094 139 6 なし 464 490 400ｇ～500ｇ 130円～180円

7 ピーマン 1,796 102 7 みかん　極早生 295 308 １本 140円～170円

8 トマト 1,558 245 8 柑橘　レモン 276 192 700ｇ～ 130円～150円

9 かぼちゃ 1,486 184 9 ぶどう　シャインＭ 267 879 700ｇ～ 140円～160円

10 いんげん豆 1,437 132 10 ポポー 218 213 500ｇ～600ｇ 100円～130円

11 里いも 1,425 260 10 なし　二十世紀 207 511 1束 100円～140円

12 白ねぎ 1,371 135 12 かき　甘柿 206 199 200ｇ 100円～130円

13 青ねぎ 1,320 95 13 ぶどう　瀬戸Ｇ 184 825 3個 180円～220円

14 たまねぎ 1,312 148 13 なし　豊水 178 436 200ｇ～800ｇ 150円～180円

15 えだ豆 1,268 235 15 ぶどう　ベリーＡ 110 260 100ｇ～ 80円～100円

16 サラダ水菜 1,153 127 16 あけび 91 188 ピーマン １袋 90円～120円

17 れんこん 1,024 192 17 みかん 78 350 100ｇ～ 80円～110円

18 ミニとまと 943 184 ※前週比は前週の売上点数との上下を 1個 70円～100円

19 えのき茸 713 180   示しています。なお、　　は点数増加、　　は 100ｇ～ 150円～200円

20 キャベツ 693 171 点数減少、　はランク外からの売上上位進出。 500ｇ～600ｇ 130円～150円

品目 点数 前週比
平均
単価

1 その他切花 1,848 173

2 小ギク　切花 585 189

3 大小菊　切花 503 246

4 コスモス　切花 388 141

5 キク　切花 251 233

6 サカキ　切枝 235 310

7 輪ギク　切花 225 264

8 バラ　切花 192 294

9 トルコギキョウ　切花 188 285

10 ユリ　切花 178 448

11 ダリア　切花 137 160

曜日 日 客数（人）

日 9/27 1,719      

月 9/28 1,316      

火 9/29 1,635      

水 9/30 1,311      

木 10/1 904         

金 10/2 1,368      

土 10/3 1,902      
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※出展販売金額   約53万円　(ＮＨＫ)

売上（万円）
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■農薬を使用の際、適用作物、使用時期、使用方法を
十分に確認して使用してください。

■生産履歴（栽培記録）を確実に記帳し、元気市から
提出を求めた場合、必ず提出をお願いします。

10月3日(土)は「ＪＡ産直市の日｣、また3日(土)・4日(日)
にはＥＣＯフェスタを開催いたしました。2日間で延べ3,812人のお
客様にご来店いただき大盛況のうちに終えることができました。

きのこの季節がやってきました。天然きのこについては、元気市
スタッフが荷受け場所にてチェックした後に陳列いたします。

出店される際には、品名・レシピ等の情報を提供いただけるよう
お待ちしております。


