
農業協同組合　御中

（とれたて元気市　となりの農家　担当部署）

目安規格 販売価格 入荷
量 目安規格 販売価格 入荷

量

420～550ｇ 250～400 ↓ 150~170g 100～150 ↓

150～250ｇ 170～270 ↓ 200~230g 110～120 ↓

110～150ｇ 60～130 → 200~230g 100～250 ↓

品目 点数 前週
比

平均
単価

品目 点数 前週
比

平均
単価

品目 点数 前週
比

平均
単価

170～300ｇ 100～150 → 320~700g 120～180 →

1 なす 2,581 140 1 ぶどう 1,695 660 1 その他切花 500 170 80～130ｇ 100～200 → 500~600g 150～200 ↓

2 きゅうり 2,348 140 2 いちじく 1,047 320 2 トルコギキョウ切花 318 210 100～170ｇ 90～150 ↓ 200~450g 150～160 ↓

3 ピーマン 1,946 120 3 ぶどうニューベリーＡ 644 380 3 キク　　　　切花 296 210 40～90ｇ 100～230 ↓ 500~530g 130～140 ↓

4 ミニとまと 1,818 180 4 ぶどう　ピオーネ 464 620 4 小ギク　　　切花 144 190 400～600ｇ 100～120 ↓ 500~650g 100～140 ↓

5 トマト 1,775 300 5 ぶどう　シャインＭ 325 970 5 リンドウ　　切花 129 260 20～50g 50～100 ↓ 300~650g 140～180 ↓

6 アスパラガス 1,770 130 1.1～1.7ｋｇ 200～400 ↓ 500~550g 180～220 ↓

7 おくら 1,536 110 420～480ｇ 200～300 ↓ 50~500g 120～1500 ↑

8 白ねぎ 841 130 1.1~1.7kg 250～260 ↓ 70～90ｇ 100～120 ↓

9 小松菜 826 110 900~1kg 270~300 ↓ 360～300ｇ 280～340 ↓

10 たまねぎ 727 130 80~300g 100～230 ↓ 400～700ｇ 300～600 →

11 ほうれん草 533 180 230~600g 100～250 ↓ 420～900ｇ 500～600 ↓

12 ゴーヤ 463 120 250~2.3kg 80～480 ↓ 200～600ｇ 500～600 ↓

13 馬鈴薯 450 270 200~230g 180～200 ↓ 450～500ｇ 500～1200 ↓

14 長なす 394 140 210~280g 80～110 ↓ 400～450ｇ 430～500 ↓

15 パプリカ 387 130 100~220g 100～150 ↓ 320～520ｇ 420～800 ↓

16 ししとうがらし 370 100 30~80g 100～150 ↓ 380～430ｇ 800～860 ↓

17 かぼちゃ 368 180 100~250g 130～180 ↓ 400～670ｇ 850～1250 ↓

18 えだ豆 363 240 100~130g 100～120 ↓ 650～1ｋｇ 450～650 ↓

19 にんにく 354 240 220~250g 140～160 ↓ 250～600ｇ 110～280 ↓

20 青ねぎ 346 110 100~110g 80～150 ↓ 750～2.5ｋｇ 400～1200 ↓

140~160g 110～160 → 100～130ｇ 100～130 ↓
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レアベジタブルとは珍しい野菜や面白い
野菜を売場にてご紹介しています。
今週は・・・　↓

となりの農家店
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商品名

きゅうり

かぼちゃ

えん菜

白ネギ

おくら

アスパラガス

〇白いなす
〇コリンキー
〇ビーツ
〇イタリアナス
調理の仕方も様々ですが
中でもコリンキー人気(^^)/

2020年9月15日

■農薬を使用の際、適用作物、使用時期、使用方法を十分に確認して使用してください。
■生産履歴（栽培記録）を確実に記帳し、元気市から提出を求めた場合、必ず提出をお願いします。

商品名

水菜

小松菜

ほうれん草野菜 果物 花卉

～　とれたて元気市からのお知らせ　～
HACCPの考え方を取り入れた衛生管理が令和3年6月1日から義務化されます。

食品関連事業者は衛生管理責任者を設置することが必要となります。

商品を売るのに日曜・月曜日は狙い目ですよ！　(*^▽^*)

広島菜（まびき）

青ネギ


