
農業協同組合　御中

（とれたて元気市　となりの農家　担当部署）

目安規格 販売価格 入荷
量 目安規格 販売価格 入荷

量

150～210ｇ 180～230 ↓ 1～1.5ｋｇ 250～350 ↓

280～500ｇ 180～220 ↓ 80～120ｇ 100～200 ↑

90～110ｇ 130～150 ↓ 250～300ｇ 200～230 ↑

品目 点数
前週
比

平均
単価 品目 点数

前週
比

平均
単価 品目 点数

前週
比

平均
単価 300～370ｇ 150～180 → 100～140ｇ 90～120 ↓

1 小松菜 1,684 100 1 ぶどう 726 860 1 その他切花 495 260 450～600ｇ 150～200 ↓ 200～250ｇ 130～180 ↓

2 白ねぎ 1,447 150 2
みかん
極早生

684 360 2
キク

切花
472 220 350～500ｇ 150～200 ↓ 150～200ｇ 100～110 →

3 ピーマン 1,409 100 3 柑橘　レモン 575 210 3
小ギク

切花
245 210 350～400ｇ 130～150 ↓ 450～600ｇ 150～200 ↑

4 菌床しいたけ 1,248 230 4 いちじく 516 330 4 その他鉢物 191 220 180～200ｇ 100～120 ↓ 450～500ｇ 120～200 ↓

5 きゅうり 1,196 170 5 かき　渋柿 508 370 5
トルコギキョウ

切花 121 290 200～250ｇ 170～190 ↓ 200～250ｇ 280～380 ↓

6 ほうれん草 983 180 200～300ｇ 90～110 ↓ 400～500ｇ 150～200 ↓

7 里いも 928 220 200～250ｇ 90～100 → 350～500ｇ 250～280 ↓

8 ミニとまと 878 220 400～500ｇ 180～250 ↑ 480～500ｇ 250～300 ↓

9 だいこん 716 190 400～500ｇ 250～300 ↑ 400～500ｇ 180～220 ↑

10 れんこん 692 200 400～500ｇ 200～250 ↓ 600ｇ～1ｋｇ 400～600 ↑

11 なす 637 150 80～150ｇ 100～120 ↓ 400～500ｇ 250～280 ↓

12 春菊 540 160 1～1.5ｋｇ 200～300 ↑ 400～500ｇ 350～500 ↓

13 丹波黒枝豆 527 240 200～250ｇ 180～200 ↑ 450～600ｇ 400～550 ↓

14 アスパラガス 452 140 100～140ｇ 90～110 ↓ 450ｇ～600ｇ 550～1,100 ↓

15 しょうが 432 230 120～150ｇ 150～190 ↑ 150～200ｇ 100～150 →

16 にんにく 406 200 200～250ｇ 180～220 ↓ 400～500ｇ 280～300 ↓

17 たまねぎ 401 170 200～400ｇ 130～150 → 300～500ｇ 300～380 ↓

18 はやとうり 395 100 800g～1kｇ 150～200 ↑ 50～150ｇ 180～200 →

19 人参 387 160 180～200ｇ 80～110 ↓ 400～500ｇ 200～250 ↑

20 さつまいも 384 200

2022年10月25日

■農薬を使用の際、適用作物、使用時期、使用方法を十分に確認して使用してください。
■生産履歴（栽培記録）を確実に記帳し、元気市から提出を求めた場合、必ず提出をお願いします。

商品名

はくさい

にんにく

丹波黒枝豆野菜 果物 花卉

商品を売るのに金・土・日曜日、狙い目ですよ！！　(*^▽^*)

白ねぎ

商品名

春菊

かぼちゃ

菌床しいたけ

となりの農家店

たまねぎ

人参

ズッキーニ

ミニトマト

トマト

アスパラガス

きゅうり

馬鈴薯

にら

しょうが

ごぼう

ほうれん草

みず菜

小松菜

里芋

レンコン

キクイモ

キウイフルーツ

青ねぎ

なす

ピーマン

さつまいも

かぶ

生落花生

だいこん

柑橘　極早生みかん

柑橘　早生みかん

甘柿

渋柿

りんご

ぶどう
ピオーネ

ぶどう
シャインマスカット

ゆず

梨

レアベジタブルの売り場画像

→

かぼす

柑橘　レモン

いちじく

レアベジタブルとは珍しい野菜や面白
い野菜を売場にてご紹介しています。
今週は・・・　↓

サニーレタス

〇ローリエの葉・バジル
〇イタリアンパセリ
○むかご・ローズマリー
〇ハバネロ・ハラペーニョ
〇ルバーブ・キワーノ
調理の仕方も様々ですが
中でもむかご人気です(^^)/

とうがん

～　とれたて元気市からのお知らせ　～
シイタケの原産地表示方法の変更について
令和４年３月３０日付けで、消費者庁の食品表示基準Ｑ＆Ａが改正され、シイタケについて、
原木（ほだ木）又は菌床培地に種菌を植え付けた場所（植菌地）を原産地とすることが義務付けられま
した。表示の切り替え期間は、生鮮しいたけは令和４年９月末まででした。
しいたけ加工食品は令和５年３月末です。出荷される生産者につきましては再度ご確認をお願いいたし
ます。


