
みかりん姫

かんばた奉行

Ｑ：濃縮還元とは何が違うの？

Ａ：濃縮還元タイプは、果物から搾り出した果汁を、一旦加熱などで水分を

少なくして濃縮させます。ペースト状になったものを冷凍保存。そして容器

に詰めるときに水分を加え、元の果汁の状態に戻したジュースです。

それに比べ、ストレートタイプは、果物から搾り出した果汁をそのまま低

温で保存します。そしてそれを容器に詰めたジュースです。熱を加えていな

いため、果汁そのものの香りが健在です。

みかんがそのまま！ストレート果汁で作ったみかんジュース

JAみかん畑

Ｑ ＆ Ａ

１．神奈川県産温州みかんを１００％使用したストレートジュースです。

・県内の生産者により大切に育てられた温州みかんを使用しています。濃

縮還元のジュースに比べ、原料そのものの甘みと酸味が生きた果汁になっ

ています。

２．1つ1つ皮をむいて搾っています。

・一般的には皮ごと搾る工場が多いのですが、「みかん畑」は皮を剥いて

搾汁するので、皮の渋みや脂分が混ざらず、純粋な果汁となります。

３．香料・甘味料等を使用していません。

・香料や甘味料等の添加物は使用せず、みかん果汁だけ使用しています。

そのため、その年の作柄により若干味が変わるのも特徴です。

神奈川県の西部では温暖な気候を生かし、温州

みかんの栽培が盛んに行われています。

そんな、県内の生産者に大切に育てられた温州

みかんを使った100％ジュースが

「JAみかん畑」です！
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