
全農かながわ 農協直売所シリーズ

カレールゥ（中辛） 炒め玉ねぎ

◇「農協直売所」カレールゥ◇（150ｇ/袋：５皿分）

神奈川県産の玉ねぎと小麦を100％使用した、フレークタイプのカレールゥです。少量ずつ

時間をかけて焼き上げる直火焼き製法で、スパイスの香りや野菜の旨味を最大限に生かしま

した。

◇「農協直売所」クリームシチュー◇（150ｇ/袋：６皿分）

神奈川県産の玉ねぎと小麦を100％使用した、フレークタイプのクリームシチュールゥです。

クリームシチューはもちろん、グラタンやドリア等幅広い料理にご活用いただけます。

◇「農協直売所」炒め玉ねぎ◇（150ｇ/袋）

神奈川県産の玉ねぎのみを使用した飴色玉ねぎです。油は一切使用せず半量になるまでじっ

くり丁寧に炒めることで、素材本来の旨味を最大限に引き出しました。カレーやクリームシ

チューに加えて煮込めば旨味とコクがグッと増す料理の隠し味です。

カレールゥ（甘口） クリームシチュー

材料

・ひき肉…400-500ｇ

・農協直売所 カレールゥ…1袋

・農協直売所 炒め玉ねぎ…1袋

・トマト缶…1缶（カットトマト）

作り方

①ひき肉を炒めます。

②農協直売所炒め玉ねぎとトマト缶を加え、さらに炒めます。

③農協直売所カレールゥを入れ、弱火で炒めれば完成です！

※写真はイメージです。
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