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県内の畜産農家が頑張っている姿や
安全・安心でおいしい畜産物を
生産している状況・販売情報など
「畜産農家の元気だより」で
消費者の皆さまに提供してまいります。

平塚市で酪農を営む浜田牧場が、2021年 6月 25日に
ジェラートの販売店「Gelateria Vega（ジェラテリア
ベガ）」をグランドオープンしました。
こちらでは浜田牧場の生乳と地元の食材を使用した、
イタリアンジェラートの販売を行っています。
メニューは地元の食材を使ったものが多く、地場産のはるみや小松菜、苺、湘南ゴールドなどを使用
したジェラートが店内のショーケースを彩っています。
現在考案されているメニューは20種類以上あり、日替わりでメニューが変わります。中にはとうもろこし
や枝豆など、他のお店では中々見かけることのないオリジナリティ溢れるメニューもあり、今後も地元の
旬な食材を使ったメニューの開発を予定しています。
店長の浜田亮子さんは、今後のお店の在り方について「コロナの影響によって、思うように外出できない

人が多いと思う。そういった方々にとって癒しになる場所になれたらなと思っている。ジェラートを食べて、
少しでも気分が晴れてくれると嬉しい。」と語っていました。
新鮮な浜田牧場の生乳と湘南の旬な食材が合わさった「Gelateria Vega（ジェラテリアベガ）」の絶品

イタリアンジェラート。
平塚市へお越しの際は、是非ご賞味ください！

『Gelateria Vega』
絶品のイタリアンジェラート

安全・安心で
おいしい

県内の畜産物をぜひ
ご賞味ください

Gelateria Vega（ジェラテリアベガ）
〈所在地〉平塚市下吉沢 109-3
〈T E L〉080-7096-2211
〈営業時間〉11：00～16：30
〈定休日〉毎週木曜日（祝日の場合、変更あり）

https://vega-hmd-dairyfarm.comホームページ

https://www.instagram.com/hamada_dairy_farm/Instagram

Instagram

ジェラートは1カップ400円 (税込)。
また 480円(税込)で 2種類盛り、
550円(税込)で 3種類盛りにすることが出来るよ！

カップのデザインは、
平塚市出身のペインター
小野瑠依聖（ルイーゼ）さんが
お店のロゴをベースに手掛けて
いて、浜田牧場で育てている
デントコーン（牛のエサ）が
モチーフとなっているよ！



エーコープマーク品で作る

エーコープマーク品を使って、神奈川の畜産物をおいしくいただくアイデアレシピをご紹介いたします

ご記入いただいた個人情報は、景品のお届けおよびJAグループの担当
者が連絡をとらせていただく目的で利用いたします。

お客様の個人情報は、「JA全農個人情報保護方針」に基づき適正に
管理しております。

★応募方法★
ハガキまたはメールにて、郵便番号・住所・氏名・年齢・
電話番号と、本誌への感想をお書き添えの上、ご応募
ください。
〈宛　先〉〒259-1205 平塚市土屋1275－1

JAかながわ畜産事業センター
〈E-mail〉zz_kn_iki-iki.genki@zennoh.or.jp

「畜産農家の元気だよりプレゼント」係《締切》
2021年

12月24日
当日消印有効

上記でご紹介した「6種の彩りハーバー
」を

抽選で10名様にプレゼントします！
当選発表は、プレゼントの発

送をもってかえさせていただ
きます

【メールアドレスのみ】

【メールアドレス
+定型文】

メールアドレス用の
QRコード

「神奈川 ６種の彩りハーバー」が新発売！！
JA全農かながわ生活課は、県内全12JA、株式会社ありあけと「神奈川 6種の彩り
ハーバー」を共同開発しました。１箱でいちご、お茶、かぼちゃ、湘南ゴールド、梨、
ブルーベリーの6種類の味が楽しめるアソート商品となっています。
11月19日（金）に県内JA直売所にて一斉に販売開始しますので、ぜひお近くの
直売所へお立ち寄りください。

JAグループ神奈川
（株）ありあけ

商品概要 〉〉〉〉〉〉
商品名：神奈川 6種の彩りハーバー　　発売日：令和 3年 11月 19日
内容量：12粒（6種×2粒）入　　　　　価　格：1,620円（税込）

材料のお買い求めは、お近くのJAもしくはJA直売所まで！

チャイ風ドリンク
材 料

ミルクプリンの素
………………1袋（32g）
おろししょうが… 適量

牛乳 ………… 300ml
シナモンパウダー…少々

作り方
1. 耐熱製のマグカップに牛乳を入れ、電子
レンジ（500W）で約 4分間加熱します。

2. 1 にミルクプリンの素とおろししょうが
を加え、スプーンや箸などでよくかき
混ぜます。

3. シナモンパウダーをかけ、
お召し上がりください。

エーコープ

『ミルクプリンの素』を使って
作る

さつまいもの豚肉巻き
材 料 〈4人分〉

さつまいも…… 100g
豚肩ロース ……４枚
小麦粉 ……… 少々
油 …………大さじ 1

【タレ】
ほめられ酢…大さじ１
しょうゆ…大さじ1/2

作り方
1. さつまいもは、太めの拍子木切りにし、
水にさらす。

2. レンジや蒸し器などでさつまいもに火を
通す。

3. 2の余熱がとれたら豚肉で巻く。
4. 3 に小麦粉を軽くまぶし、フライパンで
焼く。

5. 豚肉に火が通ったら、
【タレ】を入れて煮からめる。

エーコープ

『ほめられ酢』を使って作る

※完成イメージ※完成イメージ


