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安全・安心で
おいしい

県内の畜産物をぜひ
ご賞味ください

県内の畜産農家が頑張っている姿や
安全・安心でおいしい畜産物を
生産している状況・販売情報など

「畜産農家の元気だより」で

消費者の皆さまに提供してまいります。

場所
交通
内容

主催

平成30年11月11日（日）10時～15時
湘南台公園・湘南台公民館（藤沢市湘南台 1-8）

小田急江ノ島線、相鉄いずみ野線「湘南台」東口から徒歩 5分
銘柄豚肉・加工品の販売、かわいい子豚とのふれあい、
豚のハガキ絵コンクール（作品展示と表彰式）等
養豚協会、畜産振興会、畜産会

★今年で９回目となります。大人も子供も楽しめるトントンまつりに是非ご来場ください♪

かながわトントンまつり

場所
交通
内容
主催

平成30年11月18日（日）10時～15時30分

横浜赤レンガ倉庫 イベント会場 B（横浜市中区新港1-1）

みなとみらい線「日本大通り」「馬車道」徒歩 6分
かながわの畜産フード食べくらべ等
かながわ畜産ブランド推進協議会

★かながわ産のおいしい畜産フードが大集合！！ご家族で、ご友人と是非ご来場ください♪

かながわ畜産
フードコレクション2018

場所
交通
内容

主催

横浜赤レンガ倉庫 イベント会場 B（横浜市中区新港1-1）

みなとみらい線「日本大通り」「馬車道」徒歩 6分
乳牛の展示、模擬搾乳体験コーナー、
県産牛乳試飲配布（1,000本）、牛乳パック工作教室等
かながわ酪農活性化対策委員会・畜産振興会

★来て、見て、知って、味わっていただけるイベントです。

かながわミルクフェスティバル

秋のイベント情報

平成30年11月18日（日）10時～15時30分



「神奈川県産はちみつ」を

プレゼント! !

はちみつ100ｇ×3本セットを、

抽選で5名様にプレゼントします

異常気象や蜂の大量死で国産はちみつが入手しにくい昨今ですが、そんな中でも国産
のはちみつを販売している直売所が、横浜市にある「ちぼり堂」です。神奈川県各地を
転々とし、いろいろな種類の花からはちみつを採集・販売しています。ラベルには採
蜜地と採蜜日が記載されており、はちみつに対するこだわりが伺えます。「みかん」と

「百花蜜」は、容器を直売所へ持って行くと、量り売りにも対応してもらえます。

ちぼり堂
〒234-0054 横浜市港南区港南台 6-4-11（黄色い看板「はちみつ」が目印です）
TEL・FAX 045-835-1383

【営業時間】10：00～19：00　【定休日】日曜・月曜・年末年始
ホームページ　http://chiborido.com/

養蜂家のはちみつ直売所「ちぼり堂」のご紹介

※商品在庫状況によっては、掲載商品と　異なる場合がございます

※JA横浜ハマッ子直売所みなみ店でも「ちぼり堂」はちみつを販売しております。（量り売りは対応しておりません）

★応募方法★
ハガキまたはメールにて、郵
便番号・住所・氏名・年齢・
電話番号と、本誌への感想
をお書き添えの上、ご応募
ください。
●宛先
〒259-1205 平塚市土屋1275－1
JAかながわ畜産事業センター
E-mail
zz_kn_iki-iki.genki@zennoh.or.jp

「畜産農家の元気だより
プレゼント」係

《締切》
2018年

12月3日
当日消印有効

当選発表は、
プレゼントの発送をもって
かえさせていただきます

エーコープマーク品で作る

おいしいレシピ
エーコープマーク品を使って、神奈川の畜産物をおいしくいただくアイデアレシピをご紹介いたします

材料のお買い求めは、お近くのJAもしくは JA直売所まで！

担々麺

エーコープ

野菜と食べる味噌らーめん
230g×6 入

スープには信州みそを使い、
まろやかな味に仕上げています。

エーコープ
マーク品

材 料 〈1人分〉

野菜と食べる
味噌らーめん… 1人前
豚ひき肉 ………… 70g
白ねぎ ………… 1/3本
根しょうが ……… 少々
ねりごま ……大さじ1
豆板醤 ……小さじ1/2

ラー油 …………… 少々
サラダ油 ……大さじ1
チンゲン菜 ……… 2枚
熱湯 ……………… 300cc

作り方
1. 白ねぎと根しょうがはみじん切りに、チンゲン菜は茹でておきます。
2. 熱したフライパンにサラダ油をひき、みじん切りにした根しょうがと白

ねぎ1/2を加え炒めます。香りが出てきたら豚ひき肉を加え色が変わった
ら豆板醤を加え炒めます。

3. 麺を 1ℓ以上のお湯で 3分茹でます。
4. 片手鍋に添付のスープ、ねりごま、熱湯 300cc を加え温めながら良く溶

かし器に移します。
5. 良く湯切りした麺を 4 の器に入れ、その上に 2 を盛り付けチンゲン菜、

みじん切りにした白ねぎを添え、ラー油を適量かけて出来上がりです。

エーコープ

『野菜と食べる味噌らーめん』
を使って作る

花椒を加えると
一層風味が
良くなります。

※完成イメージ


