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神奈川県の北西に位置し、津久井湖、宮ケ瀬湖、奥相模湖を有し、県内最高峰の
蛭ケ岳や丹沢山等の高峰に囲まれる水と緑に恵まれた地区にあるJA神奈川つくいの
農畜産物直売所「あぐりんずつくい」で4月から発売している「うまくてごメンチ」。
このメンチは、津久井（現 相模原市緑区）の「（有）武相養豚」が育てた神奈川県産
ブランド豚「やまゆりポーク」を使用した６次化商品。直売所前にあるソフトクリーム
コーナーで揚げたてが食べられる他、店内では「おうちごはん」用に総菜パックや
冷凍パックでも販売しており、特に揚げたては、休日は午前中には完売してしまうほど人気の看板メニューと
なっています。
メンチカツの開発には、同店佐藤店長の「『地元で作ったものは、できるだけ地元神奈川の人に食べて
もらうこと』が生産者、消費者だけでなく自然環境にとっても非常に重要なこと」という想いがあります。この
日もJAあつぎ農産物直売所「夢未市」清田店長と県内の直売所間の情報交換をしながら厚木産のカラフルな
ミニトマトを陳列し、「隣接している厚木は、津久井とは違った農産物がある。お互いの地域が直売所を
通して元気になって欲しい。直売所の力は、まだまだこれから」と新たな挑戦についても語ってくれました。
ちょっと強面の佐藤店長ですが、「あぐりんずつくい」のファンをもっと増やしたいという熱い想いと優しい
笑顔が印象的な方です。
里山の雰囲気と森林の清々しさを存分に味わえる津久井地区へお越しの際は、ぜひ「あぐりんずつくい」へ
お立ち寄りください。

安全・安心で
おいしい

県内の畜産物をぜひ
ご賞味ください

県内の畜産農家が頑張っている姿や
安全・安心でおいしい畜産物を
生産している状況・販売情報など
「畜産農家の元気だより」で
消費者の皆さまに提供してまいります。

「あぐりんずつ
くい」の６次化商品「うまくて

ごメンチ」〈 JA神奈川つくい 〉
やっぱり地産地消！！

JA神奈川つくい農畜産物直売所
「あぐりんずつくい」

神奈川県相模原市緑区中野 625－1
営業時間：直売所 10：00～17：30
 資材店  9：30～17：30
 （日曜・祝日は17：00まで）



エーコープマーク品で作る

エーコープマーク品を使って、神奈川の畜産物をおいしくいただくアイデアレシピをご紹介いたします

県産青果物を季節ごとに紹介する「お米・青果物」や、秦野綜合
工場の乾麺や加工品などの商品情報をまとめた「乾麺・オリジナル
加工品」を新たに開設し、畜産については「やまゆりポーク・
やまゆり牛」が刷新され、特に「やまゆりポーク」については、
食べられるお店の紹介コーナー等が充実しました。
パソコンだけでなく、スマートフォンなどモバイル端末での
表示にも対応し、より身近にかながわの農業の魅力に触れること
ができるようになりました。

コロナ禍で外食するのはなかなか難しいですが、テイクアウト
が出来るお店もあります。随時更新していく予定ですので、ご期待
ください。
皆さまのホームページへのアクセスをお待ちしています♪

材料のお買い求めは、お近くのJAもしくはJA直売所まで！

JA全農かながわ公式ホームページを
リニューアルしました！

▼JA全農かながわホームページは、こちらから

抹茶きなこプリン
材 料 〈4人分〉

ミルク
プリンの素 ……1袋
きな粉…小さじ 2
牛乳 ………… 300ml

抹茶 ………小さじ 2
【トッピング】
小豆、抹茶

作り方
1. ミルクプリンの素、きな粉、抹茶を粉の
まま混ぜ合わせておきます。

2. 耐熱容器に牛乳を入れ、電子レンジ
（500W）で約 4分間加熱します。
3. 2に 1を加え、泡立て器で約1分間かき
混ぜ、よく溶かします。

4. お好みの容器に注ぎ、冷蔵庫で冷やし
固めます。

エーコープ

『ミルクプリンの素』を使って
作る

ハニーミルク
材 料 〈3人分〉

牛乳
かんの素 ………1袋
純粋
はちみつ……大さじ1

牛乳 ………… 300ml
【トッピング】
純粋はちみつ…適量

作り方
1. 耐熱容器に牛乳を入れ、電子レンジ
（500W）で約 4分間加熱します。
2. 1 に牛乳かんの素を加え、泡立て器で約
1 分間かき混ぜよく溶かし、さらに純粋
はちみつを加え混ぜ合わせます。

3. お好みの型に流し入れ、冷やし固めます。

エーコープ

『牛乳かんの素』を使って作る

※完成イメージ※完成イメージ

電子レンジで温めた
牛乳に溶かすだけ！
手軽に作れる

濃厚デザートです。

https://www.zennoh.or.jp/kn/


