
1.出荷基準

2.出荷できないもの

3.箱詰め作業

⑴収穫基準

上フタの番号順に折って下さい

◎袋内に異物を混入しないこと
◎病害虫（食害）の物を入れないこと

袋詰め 良い例 袋詰め 悪い例

収穫基準

切り口が黒い 変色 しおれ 生理障害 虫食い ・ ダニ 花のついたもの

①

●長さ：

●品質：

成長点より3～5㎝、
本葉2～6枚のも
のを収穫
葉はしおれがなく、
病害虫等のない
もの

⑵袋箱詰め基準
●量目：85g以上
●入数：80g×20入り
●片寄りがないよう注意する
●テープ留めは出荷直前に行う
●収穫後は冷涼な場所で保管する
●直接風等には当てない

下方へ
片寄らない

表 裏

袋詰め作業
注意事項

② ③


