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県ブランド米「結びの神」の玄米を使用した 
「米粉玄米麺」が新登場！ 

～もちもち食感のグルテンフリー商品～ 
 

ＪＡ全農みえパールライス販売課は、新しい米粉商品の提

案による県産米の消費拡大を目的に、県ブランド米「結びの

神」を使用した「米粉玄米麺」を発売します。 

ＪＡ全農が全国で展開する「ニッポンエール」ブランドに

おいてＪＡ全農みえ初の商品として、県内の商業施設やスー

パーマーケット、インターネットショップで販売します。 

本商品の原料米の「結びの神」は、県内の選ばれた生産者

が栽培する「三重２３号」のうち、厳しい品質基準をクリア

したお米です。 

ＪＡ全農みえは、小麦アレルギーの方やグルテンの摂取を

控えた食事をされている方などをはじめ、多くのみなさまに

料理の幅を広げてお楽しみいただけるよう、「結びの神」を活

用して小麦不使用の麺商品を開発しました。 

本商品は、保存料・着色料無添加で米粉と玄米粉とでんぷんだけで作られ、製造工程で玄米

を焙煎しているため、食べたときに玄米特有の香ばしさを味わえるほか、お米ならではのもち

もち食感をお楽しみいただけます。ゆで時間は９０秒から１２０秒程度と短く、時短で調理可

能なため、共働きの忙しいご家庭の食事などでも活用いただけます。 

ＪＡ全農みえは、本商品の販売を通じて「結びの神」のいっそうの普及拡大をはかり、生産

者の経営安定につなげていくとともに、「結びの神」のおいしさや魅力を広く発信し、県産米

の認知向上をはかっていきます。 

 

記 

 

１．商品名：「三重県産米『結びの神』使用 米粉玄米麺」 

２．発売日：２０２５年１月７日（火）から順次販売開始 

３．内容量：１箱２００ｇ（１００ｇ×２袋） 

４．参考売価：７９０円（税別） 

５．販売者：全国農業協同組合連合会三重県本部（ＪＡ全農みえ） 

６．販売店：VISON 内「豊農米蔵 produced by AKOMEYA TOKYO」、フレッシュマー

ケット「マルヤス」「BASIC」（一部店舗除く）、サポーレ津松菱店、インタ

ーネットショップ「ＪＡタウン三重の味自慢」ほか 

７．その他：商品の画像を希望される場合は、下記ＪＡ全農みえ企画課の連絡先までお

申しつけください。 

 

 

 

 

【資料提供】                  

ＪＡ全農みえ 企画課 

津市栄町一丁目９６０ ＪＡ三重ビル内 

TEL０５９－２２９－９０７１ 

【商品に関するお問い合わせ】 

ＪＡ全農みえ パールライス販売課  

津市戸木町４２７６－４ 

TEL０５９－２５６－５３０１ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜参 考＞ 

✔「結びの神」について 
三重県産ブランド米「結びの神」は、本県の選ばれた生産者が栽培する「三重２３号」の

うち、品質基準（農産物検査１等、かつタンパク値６．８％以下）を満たしたお米です。米

粒が大きくしっかりとしていて、もっちりとした食感が特徴です。冷めてもべたつきが少

なく、お弁当やおにぎりにも向いているお米です。 

 

 

✔「ニッポンエール」について 
「ニッポンエール」は、「日本全国４７都道府県から届けられる日本産のたべものに、そ

してにっぽんに、ここからエールをおくろう。」をコンセプトに、ＪＡ全農が展開する商

品ブランドです。そのネーミングには、国内で生産されるたくさんの食べものへの愛情と、

日本の食を支える人々に対する感謝の気持ちが込められています。日本を元気に、そして

豊かにしたいという想いから、さまざまな企業と連携し、日本の農産物の新たな価値を創

造し続けています。 

「米粉玄米麺」商品外観 

調理方法 

アレンジメニュー 

三重県本部 HPでアレンジレシピを公開 

 


