
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

９，９８０ 円 
平日（4名以上１室利用） 

「にいがた和牛」 を 食す 宿 

「にいがた和牛」の魅力 

➀ コクがあって、まろやかな味 

「にいがた和牛」は、肉のうま味、脂の風味と甘さに自

信があります。肉汁とともに肉がとろける食感は絶品そ

のもの。 

② 高品質へのこだわり 

「およそ３年近い間、日々、生産者は美味しさを追求

し、手間ひまをかけ気を配り「にいがた和牛」は愛情を込

めて育てられています。 

③ 安心・安全の新潟育ち 

澄んだ空気の中、清らかな雪解け水で育ったお米の

稲わらをふんだんに食べ「にいがた和牛」はのびのびと成

長していきます。「にいがた和牛」の上質な味わいは、新

潟の豊かな自然の恵みによって育まれています。 

ご利用期間（下記日程のご宿泊） 

１６，９８０ 円 
土曜・休前日（2名１室利用） 

〜 

ホテル清風苑 ゆもとや リゾートベルナティオ 

 

雪国の宿 高半 赤倉ホテル 

【宿泊施設】 お客様に安心・安全な旅行を楽しんで頂くために、各施設コロナウィルス感染症対策に取り組んでいます。 

月岡 越後湯沢 赤倉 あてま高原 岩室 

先着 ５００名 限定！ 

にいがた和牛陶板焼き 

（ゆもとや） 

にいがた和牛の笹蒸し 

（ホテル清風苑 7～8月） 

にいがた和牛陶板焼き 

（雪国の宿 高半） 

にいがた和牛ステーキ 

（赤倉ホテル） 

※ 写真はすべてイメージです。 

ご夕食は各ホテル「和食会席」をご用意します。 

※あてま高原リゾートベルナティオのみ、ステーキダイニング 

「アイリス」での洋食コースとなります。 

にいがた和牛ステーキ 

（リゾートベルナティオ） 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

地区 施設名 「にいがた和牛」メニュー 設定除外日 

月岡 ホテル清風苑 
７～８月 にいがた和牛の笹蒸し（サーロイン 約 100ｇ） 7/11～14 7/22～24  

8/7～15  8/30～9/10 ９月 にいがた和牛の朴葉味噌焼き（サーロイン 約 100ｇ） 

岩室 ゆもとや にいがた和牛陶板焼き（ブリスケット 約 80ｇ） 8/13～15 

当間高原 
あてま高原 

ﾘｿﾞｰﾄﾍﾞﾙﾅﾃｲｵ 

雪温貯蔵 にいがた和牛ステーキ（赤身もも肉 約 100g） 

 【夕食会場：アイリス  洋食のコース料理となります】 
7/17～8/28  9/18  9/19 

越後湯沢 雪国の宿 高半 にいがた和牛陶板焼き（ロース 約 100ｇ） 8/19～22 

赤倉 赤倉ホテル にいがた和牛ステーキ（モモ 約 80ｇ） なし 

 

【協賛】 
ＪＡ全農にいがた・にいがた和牛推進協議会 

新潟県ＪＡ観光推進協議会  

使っ得！にいがた 

県民割りキャンペーン 

 

県内の対象宿泊施設に県民が宿泊すると 

１名１泊最大5,000円割引 

＋ １名１泊2,000円分の 

   地域クーポンが付与されます！ 

 

 

 

 

お申込みにつきましては、諸条件がございますの

で、詳細につきましては販売店にご確認ください。 

設定日：２０２１年７月１６日（金）～２０２１年９月３０日（木）

下記日程は休前日料金となります。

（７／２１、２２，２３，２４、８／６、７，８、９／１９，２２）

（除外日）各施設のご案内をご覧ください

★ご宿泊料金一覧（大人お一人様・１泊２食・税込） 単位：円

１室のご利用人員 ４名様以上 ３名様 ２名様

平日・日曜日 14,980 16,080 18,280

使っとく！にいがた県民割り 5,000 5,000 5,000

お客様お支払い実額 9,980 11,080 13,280

地域クーポン付与額 2,000 2,000 2,000

１室のご利用人員 ４名様以上 ３名様 ２名様

土曜日・休前日 18,280 19,380 21,980

使っとく！にいがた県民割り 5,000 5,000 5,000

お客様お支払い実額 13,280 14,380 16,980

地域クーポン付与額 2,000 2,000 2,000

＊地域共通クーポンは、お宿でお使いすることが出来ます。


