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私たち全農グループは、

になります。

生産者と消費者を
安心で結ぶ懸け橋

私たちは「安心」を3つの視点で考えます。
■ 営農と生活を支援し、元気な産地づくりに取り組みます。
■ 安全で新鮮な国産農畜産物を消費者にお届けします。
■ 地球の環境保全に積極的に取り組みます。

●買って応援　食べて応援　回して応援　大好きとちぎ
　ガチャガチャキャンペーン開催！
●お知らせ
 　県産小麦「ゆめかおり」キャンペーン実施中！
●簡単レシピ
 『鶏肉と根菜の煮物』
●子牛市場情報
●JAタウンからのお知らせ
●行事予定
●編集後記
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特集 トピックスTOPICS TOPICS特集
いちごの季節がやってきます！

令和4年産「とちおとめ」「とちあいか」初出荷！

栃木のいちごの消費拡大に向けて

10月15日、JAはが野管内の生産者4名から、“いちご王国栃木”の主力品種「とちおとめ」とニューフェイスの
「とちあいか」が初出荷されました。とちおとめ157パック、とちあいか28パックが大田市場へ出荷されまし
た。
「とちあいか」を出荷した新山晃一さんは、「今年は天候も安定していて、順調に生育が進んだ。大玉で美
味しくできたので、ぜひ食べていただきたい」と話しました。

本会園芸部は10月22日、令和4年産「とちおとめ・とちあいか」第1回統一目揃会と令和4年度栃木いちご消費
宣伝事業委員会を開催しました。
目揃会では、市場関係者や各JA担当者などが出席し、8年ぶりの出荷規格の変更やカラーチャートを参考にし
た現物の確認、とちおとめ・とちあいかのパックの詰め方などを確認したほか、産地・市場間の情報交換も行
いました。
消費宣伝事業委員会では、令和4年産「栃木のいちご」における消費宣伝事業の実施内容などを協議し、店頭
での販売活動に加え、テレビや新聞、雑誌、SNSを活用し情報発信に取り組むことなどを決定しました。
JAグループ栃木では、昨年に引き続き多くの消費者へ“栃木のいちご”の魅力を発信できるよう、一丸となって
PRに取り組みます。
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本会営農販売企画部は10月16日、栃木県出身で東京オリンピック・パラリンピックで優秀な成績を収めた3選手に
県産農畜産物を贈呈しました。
東京オリンピック柔道男子60kg級で金メダルを獲得した髙藤直寿選手、女子シンクロナイズドダイビング3メート

ル飛板飛込で5位に入賞した榎本遼香選手、東京パラリンピック車いすバスケットボール男子で銅メダルを獲得した
髙
たか
柗
まつ
義伸選手へ、本会運営委員会の菊地会長より県産農畜産物のパネルなどが手渡されました。
3選手は当日、「いちご一会とちぎ国体・とちぎ大会開催1年前および冬季大会開催100日前記念企画」のいちご一

会オンラインイベントに出席し、イベント内で行われた「栃木県民栄誉賞・栃木県スポーツ功労賞表彰式」にて、
髙藤選手は栃木県民栄誉賞、榎本選手、髙柗選手は栃木県スポーツ功労賞を受賞しました。その後、本会菊地会長
が県産米「とちぎの星」、とちぎ和牛、県産梨「にっこり」、県産花束を贈呈しました。
イベント内でのトークショーでは、3選手から「県民の皆様からの応援が大きな力になった」「お肉が大好きなの

で、体作りのためにもとちぎ和牛を食べて活躍したい」などの感想や決意表明がありました。

本会園芸部は9月22日、「令和3年産とちぎにっこり梨
担当者目揃会」を開催しました。今回の目揃会は、新型
コロナウイルス感染対策を鑑み、参集規模を縮小した内
容とし、各JA担当者、市場関係者らおよそ20名が参加し
ました。
目揃会では、出荷規格表および出荷時の申し合わせ事
項の確認のほか、カラーチャートを参考にした現物によ
る目揃えを行いました。
園芸部の荒井部長は「目標必達に向けて販売体制を強化し、消費者から選ばれるにっこり梨を販売できる
よう取り組んでいく」と話しました。

髙藤選手・榎本選手・髙柗選手に県産農畜産物を贈呈！

にっこり梨目揃会を開催！
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本会米麦部は10月21日と22日の2日間、宇都宮市内の各メ
ディアを対象とした、「令和3年産栃木の新米キャラバン」
を実施しました。
とちぎフレッシュメイトの大出桃加さん、前田彩華さんと
一緒に各社を訪問し、令和3年産の新米の出来上がりの報告
と、県産米の消費拡大についての取り組みをPRしました。
大出さんは「とちぎのお米は美味しいのはもちろん、品質
も良い素晴らしいお米。銘柄によって特徴も違うので、それ
ぞれのお米に合う料理を作るなど、楽しんでお米を食べてほ
しい」と県産米への想いを語りました。

新米キャラバンを実施しました！

本会畜産部は、オータニで8月1日から29日の間に実施した「とちぎ和牛プレゼントキャンペーン」の抽選
を行い、当選者を決定しました。
フードオアシスOTANI、フードマーケットオータニで「とちぎ和牛」精肉品を購入し、応募いただいた方
の中から抽選で「とちぎ和牛肩ロース焼肉用500ｇ」、「とちぎゆめポーク加工品詰め合わせ」、「とちお
とめチーズケーキバー（10本入り）」が当たるキャンペーンとなっており、抽選で合計50名の当選者が決定
しました。
今後も同様のフェアを実施し、県内畜産農家の応援、とちぎのお肉の消費拡大に向けて取り組んでいきま
す。

とちぎ和牛プレゼントキャンペーンを実施しました！

第44回とちぎ和牛枝肉共励会およびJAグループ栃木交雑種枝肉共励会
10月15日、本会畜産部は東京都中央卸売市場食肉市場で「第44回とちぎ和牛枝肉共励会」および「第44
回JAグループ栃木交雑種枝肉共励会」を開催し、県内各産地から和牛70頭・交雑種18頭が出品されました。
審査の結果、和牛の部では磯博樹さん（JAなすの）の出品したとちぎ和牛が、交雑種の部では梁島史好さ
ん（JAうつのみや）の出品した肉牛がそれぞれ最優秀賞を獲得しました！
受賞された皆様、おめでとうございました！今後も、栃木県産銘柄牛の更なるブランド力向上に向けて取
り組んでまいります。
受賞者は以下の通り。（敬称略）

【和牛の部】
受賞者 管内 JA

最 優 秀 賞 磯　博樹 JAなすの
優秀賞 1 席 角田　正雄 JAなすの
優秀賞 2 席 磯野　均 JAなす南
優 秀 賞 須賀　弘之 JAおやま
優良賞 1 席 佐藤　和徳 JAなすの
優 良 賞 津久井　一浩 JAなすの
優 良 賞 磯　泰雄 JAなすの
優 良 賞 仲山　一夫 JAしおのや
優 良 賞 石戸　榮 JAうつのみや
優 良 賞 サイトウ農場 JAおやま

【交雑種の部】
受賞者 管内 JA

最 優 秀 賞 梁島　史好 JAうつのみや
優秀賞 1 席 松山　敏幸 JAうつのみや
優秀賞 2 席 ㈱小池畜産 JAしおのや
優良賞 1 席 ㈱手塚畜産 JAしおのや
優 良 賞 ㈱長谷川農場 JA足利
優 良 賞 ㈱野村牧場 JAうつのみや
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子ども食堂へ栃木米を贈りました！
JAグループ栃木では、9月9日～9月18日までの期間、栃木県
内の子ども食堂15か所に精米4,200kg（3kg・1,400袋）の無償
提供を行いました。
栃木米を贈られた県内の子ども食堂の関係者からは、「精米
されたお米は大変ありがたい。また、子ども食堂を利用できな
い児童のいるご家庭などには、
家庭相談員が仲介し手渡したと
ころ、大変喜ばれました」と感
想を頂きました。

JAグループ栃木では、今後も農畜産物を通して、地域の皆様の生活に貢献
し続けてまいります。

JA全農とちぎ×下野新聞社

　本会では、2020年10月から“ガチャガチャキャンペーン”を実施しています！県産の農畜産物を扱うお店にガ
チャガチャを設置し、県産のお肉やお花、お米などの農畜産物の消費拡大を目指します。
　当たる賞品は、お店オリジナルのお得な賞や、ネット通販「JAタウンとちぎ新鮮倉庫」からお好きな品１品が
当たるJAタウン賞、オリジナルステッカーなどです。ぜひ実施している店舗に足を運んでいただき、とちぎの農
畜産物を買って食べてガチャガチャを回して、とちぎを応援しましょう！

今月の実施店舗はこちら！

宇都宮餃子さつき （宇都宮市徳次郎町190-4）

　宇都宮市にお店を構える「宇都宮餃子さつき」。こちらのお店では、宇都宮市が全国に誇る”宇都宮餃子”を味
わうことができます。あっさりしていてコクがある宇都宮餃子の特長に加え、もちもちの皮とジューシーさが魅力の
さつき餃子。野菜は栃木県産を中心に、すべて国産野菜を使用。お肉は栃木県
産豚「とちぎゆめポーク」、そして皮には栃木県産小麦「ゆめかおり」を使用して
います。
今回のキャンペーンでは、店内で餃子をご注文の方にガチャガチャを回せる
メダルをプレゼント！JAタウン賞、オリジナルステッカーの他に、店舗賞として
「ソフトドリンク1杯無料券」が当たります！ぜひチャレンジしてみてください！

贈呈した精米を使用したお弁当
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11/1（月）～11/30（火）11/1（月）～11/30（火）

11月1日～30日の期間、「ゆめかおりキャンペーン」を実施します！実施店舗にて栃木県産小麦「ゆめか
おり」を使用したパンをご購入いただいた方を対象に、抽選で栃木県産農畜産物が当たるキャンペーン
となっております。ぜひ対象店舗に足を運んでいただき、「ゆめかおり」の芳醇な香りと味わいを堪能して
ください！

「　　　　  」キャンペーン実施中！

対象期間

対象商品

応募方法

景品内容

2021年11月1日（月）～30日（火）

栃木県産小麦「ゆめかおり」を原料としたパン
※右のたちつてとちぎマークが目印

1回のお買いもので、キャンペーン対象商品を含め500円以上
ご購入の際に、レジでもらえる応募券に必要事項を記入の上、
店舗備え付けの応募回収ボックスへ入れてください。

・とちぎ和牛ハンバーグ　160g×5枚 50名様
・栃木県産とちおとめ　　280g×4パック 50名様
・栃木県産小麦100％使用うどんセット（乾麺）
 （太うどん×４把、煮込みうどん用４把） 20名様

簡
単
レ
シ
ピ

鶏肉と根菜の煮物

■作り方■

ふれあい食材についてはこちらから！

〈材料〉（2人分）

生活総合課　管理栄養士
髙橋雲世さん

（アドバイス表2020年11月あじわいコースP.35）

鶏肉は厚みを均一にし、一口大に切る。
フライパンに油とにんにくを弱火で熱し、にんにくが色付き香りだ
したら一旦取り出し、①の皮目を下にして焼く。こんがりと焼き色
が付いたられんこんとごぼうを加え、油が回るまでサッと炒める。
②に合わせたAとにんにくを戻し入れ、落としぶたをして弱めの中
火で10分程煮る。
落しぶたを取り、ゆで卵を加え全体をざっくり混ぜ、数分煮絡める
ように煮汁を飛ばす。
ゆで卵を半分に切り器に盛り付け、かいわれを飾る。

❶
❷

❸

❹

❺

❶

❷

❸

❹

JAふれあい食材クッキングアドバイス表2020年11月号あじわいコース掲載のレシピです。

鶏肉は特に皮が
あるか無いかで脂質の量が
大きく違ってきます。
カロリーを抑えたい方は
皮を取り除いてから
調理しましょう。

ポイント!! 

若鶏モモ肉……………………… 300g
れんこん（厚さ1cmの半月切り）… 150g
ごぼう（斜め切り）……………… 1/2本
ゆで卵 …………………………… 2個
にんにく（縦半分） ……………… 1片
油 …………………………… 大さじ1

 しょうゆ ………………… 大さじ2

A
 酒・みりん …………… 各大さじ1

 砂糖 ………………… 大さじ1/2
 出し汁 ………………… 1カップ
かいわれ………………………… 適量
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JA全農とちぎ

性　　別 上場頭数 成立頭数 最高価格 最低価格 平均価格 平均体重（日令） 単価（㎏） 前回比

雌

雄

去　勢

合　計

雌

雄

去　勢

合　計

雌

雄

去　勢

合　計

1

　日

2

　日

概

　
　況

 158 156 1,217,700 320,100 689,502 292（294) 2,354 －7,912

 1 1 707,300 707,300 707,300 333（299) 2,124 －

 211 209 1,101,100 291,500 821,552 326（290) 2,512 2,128

 370 366 1,217,700 291,500 764,956 312（292) 2,448 －2,324

 154 151 1,133,000 315,700 651,178 295（297) 2,207 －54,634

 － － － － － － － －

 198 192 1,106,600 382,800 768,974 325（293) 2,359 －25,649

 352 343 1,133,000 315,700 717,116 312（295) 2,296 －39,175

 312 307 1,217,700 315,700 670,652 293（295) 2,281 －30,804

 1 1 707,300 707,300 707,300 333（299) 2,124 －

 409 401 1,106,600 291,500 796,378 326（292) 2,439 －11,215

 722 709 1,217,700 291,500 741,812 312（293) 2,374 －20,206

令和３年度　10月矢板家畜市場成績書子牛市場情報

○次回開催/2021年11月1日～2日　出場予定：各350頭（2021年12月の開催は、1日・2日です。）

10月の矢板家畜市場は、722頭上場にて709頭が成立し、前年同月比25頭減となりました。平均価格は対前月比雌30,804円安、去勢11,215
円安となりました。
9月期全国家畜市場の価格下落もあり、10月期矢板家畜市場は価格を下げた取引となりました。

購買者数　1日目：144人　　2日目：146人

10
月
期
合
計

鍋の季節到来です！熟成された風味豊
かな最上級の和牛「とちぎ和牛」肩ロー
スすき焼き用400gです。牛肉の旨みと野
菜の甘み、そして割り下のコク。卵のま
ろやかさでご飯をパクリ！とちぎ和牛の
すき焼きで幸せな時間をお過ごしくださ
い。
他にも厳選した『とちぎの味』を取り
揃えております♪

●

●

●

●

●

11
月
の
行
事

 1日 （月） 矢板子牛市場 畜産部

 2日 （火） 矢板子牛市場 畜産部

 10日 （水） 県本部運営委員会 

 11日 （木） 栃木県スポーツ功労賞表彰式　営農販売企画部

 22日 （月） 栃木県スポーツ功労賞表彰式　営農販売企画部

11月になりました！今年の秋、どこに行った
の？と思ってしまうほど急に寒くなりましたね…。
秋は好きな季節なので残念です。

そういえば先日、2回目のコロナワクチン接種
が終わりました。1回目の時はさほど副反応は出
なかったのですが、2回目は高熱・倦怠感・全身
の痛みなどお手本のような副反応が出て驚きま
した。これからという方は、食べ物や飲み物、薬な
ど準備万端にして接種することをおすすめします！
これからの季節、コロナはもちろんのことインフル
エンザにも注意したいですね。風邪予防の基本

「手洗い・うがい・消毒」を改めて徹底していきま
しょう！ （エリ）

　

6JA ZEN-NOH TOCHIGI REPORT
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■ 地球の環境保全に積極的に取り組みます。

●買って応援　食べて応援　回して応援　大好きとちぎ
　ガチャガチャキャンペーン開催！
●お知らせ
 　県産小麦「ゆめかおり」キャンペーン実施中！
●簡単レシピ
 『鶏肉と根菜の煮物』
●子牛市場情報
●JAタウンからのお知らせ
●行事予定
●編集後記

CONTENTS

髙藤選手・榎本選手・髙柗選手
　　　　　　県産農畜産物を贈呈！
にっこり梨目揃会を開催！
第44回とちぎ和牛枝肉共励会および
　　JAグループ栃木交雑種枝肉共励会
とちぎ和牛プレゼントキャンペーンを
　　　　　　　　　　　　実施しました！
新米キャラバンを実施しました！
子ども食堂へ栃木米を贈りました！
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特
集 いちごの季節がやってきます！
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